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20359 HAMBURG
Kopiba
Wo die Nacht zum Tage gemacht wird,
muss ein starker Espresso her. Thomas
Haack rostet mitten in St. Pauli seinen
.Deathpresso™ mit 40 Prozent Robusta-
Anteil. Motto: , Schlafen kannste, wenn
du tot bist” Bei den sortenreinen Filter-
kaffees bietet er einen Grofteil des Sorti-
ments auch in Biogualitat an. , Kopiba” ist
fiir uns eine Neuentdeckung mit verbl(f-
fender Qualitat. Der Espresso Vivace”
{voll, schokoladig, suBlich) ist ein Muster-
beispiel fir guten Espresso.
OT St. Pauli, Beim Griinen Jéger 24,
Tel. 040-34 38 24, wwwihkopiba de,
Mo-Do 930-20 Uhr, Fr 9.30-1 Uhr, 5a 10-
1 Uhr, So 10-20 Uhr (6 s visa) BI) T 2



